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Link do produktu: https://www.naifu.pl/noz-dellinger-carbon-fragment-gyuto-200-mm-p-6133.html

N6z Dellinger Carbon Fragment
Gyuto 200 mm

Cena 519,00 zt
-t = W

\"ﬁm Dostepnosc Dostepny
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy 2203260
Producent DELLINGER
Forma noza Gyuto
Stal Inna stal
Twardos¢ HRC 60 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu
N6z szefa kuchni Dellinger CARBON FRAGMENT Gyuto 200mm

Japonski n6z Gyuto jest nozem ogdlnego zastosowania, jest to odpowiednik zachodniego noza szefa kuchni. Pierwotnie
uzywany gtéwnie do krojenia wotowiny dzi$ jest powszechnie stosowany w profesjonalnej kuchni jako néz wszechstronny.
Wykorzystuje sie go do krojenia i siekania warzyw, do krojenia duzych kawatkéw miesa, a takze do precyzyjnych nacieé
wykonywanych zbiegajaca sie w szpic koncéwka noza.

Wyjatkowe ostrza nozy serii Dellinger Carbon Fragment wykute sg ze 110 warstw naprzemiennie twardej i nieco miekszej
stali nierdzewnej, ktére tworza na klindze piekny damascenski mazerunek. Procedura utwardzania ostrza przebiega w
procesie prézniowej obrébki cieplnej z chtodzeniem azotem co pozwala uzyskac twardos¢ 60° w skali Rockwella. Noze
szlifowane sg recznie pod katem 12-15° co przy osigganej twardosci zapewnia ekstremalng ostros¢. Twarda nierdzewna stal
doskonale sprawdza sie zaréwno przy krojeniu i siekaniu owocéw i warzyw jaki i przy obrébce miesa i ryb. Noze wykonane z
tej stali Swietnie zdajg egzamin przy grillowaniu, czy gotowaniu na Swiezym powietrzu.

Uchwyt o nowoczesnym i eleganckim designie wykonano z wiékna weglowego, wyjatkowo lekkiego i wytrzymatego. Aby
osiggng¢ doskonatg stabilnos¢ i wytrzymatosé mocowanie rekojesci do trzpienia zabezpieczono dwoma nitami.

Dane techniczne:

Dtugos¢ ostrza: 200 mm
Dtugos$¢ catkowita: 330 mm
Waga: 190 g

Stal nierdzewna

HRC 60 (+/-1)

llos¢ warstw: 110
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: wtékno weglowe
Skuwka: metalowa

My¢ recznie
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Made in China
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