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Link do produktu: https://www.naifu.pl/noz-chroma-typ-301-tsuchime-uniwersalny-120-p-4832.html

N6z Chroma typ 301 Tsuchime
uniwersalny 120

Cena 289,00 zt
o o TR

E— Dostepnoé¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 9913019
Producent CHROMA
Forma noza Mate noze
Stal Japonska stal 301
Twardos¢ HRC 57 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

Niewielki n6z do krojenia réznych produktéw. Mozna go uzywacd zaréwno do obierania owocéw i warzyw, do krojenia miesa i
seréw czy szatkowania warzyw. Stosuje sie go aby wykonac precyzyjne ciecia, na przyktad przy obieraniu i krojeniu
delikatnych owocoéw, lub do ciecia i siekania mniejszych produktéw, takich jak czosnek. Jednym stowem néz uniwersalny
niezwykle przydatny w kazdej kuchni.

Seria Chroma typ 301 zostata opracowana przez niemieckiego projektanta Ferdinanda A. "Butzi" Porsche we wspétpracy z
profesjonalnymi szefami kuchni. Stad tez piekna forma tych nozy potgczona z niezwyktg funkcjonalnoscig i ergonomia.

Ostrze ptynnie taczy sie z uchwytem oddzielone jedynie perta ze stali nierdzewnej sygnalizujgcej kucharzowi miejsce
potaczenia i zapewniajacej oparcie dla palcéw. Noze te wykonczone sg mtotkowaniem zwanym Tsuchime. Oryginalna tekstura
nie tylko pieknie wyglada, ma réwniez znaczenie praktyczne gdyz zapobiega przywieraniu krojonego materiatu do ostrza.

Noze te produkowane sa w Seki w Japonii. Wykonane sg w catosci ze stali nierdzewnej, ostrze z japonskiej stali 301, uchwyt ze
stali nierdzewnej 18/10.

Dtugos¢ ostrza: 120 mm
Dtugos¢ catkowita: 235 mm
Szerokos$¢ ostrza: 19 mm
Waga: 107 g

Japonska stal 301

HRC 57 (+/-1)

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: stal nierdzewna 18/10
Skuwka: brak

My¢ recznie

Made in Japan
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