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Mata (deska) do krojenia
HASEGAWA elastomerowa bezowa
50x25 cm

Cena 247,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysytki 24 godziny
Numer katalogowy 7000332

Opis produktu
HASEGAWA FRM8-5025 NSF lekka elastomerowa mata do krojenia 50x25 cm bezowa

Powstata w 1955 roku firma Hasegawa stynie z produkcji znakomitych artykutéw kuchennych klasy komercyjnej,
przeznaczonych gtéwnie dla szeféw kuchni sushi. Produkcje desek do krojenia rozpoczeto w 1992 roku. Produkty firmy
uzywane sg przez najlepszych kucharzy sushi na catym $wiecie. Oficjalnie wybrana marka World Sushi Cup Japan.

Wysokiej jakosci, lekka elastyczna deska, a w zasadzie mata do krojenia firmy HASEGAWA z serii FRM przeznaczona jest do
stosowania z wysokiej jakosci nozami, w szczegdélnosci z nozami japonskimi. Materiat maty jest miekki i bardzo przyjazny dla
ostrzy, co pomaga w utrzymaniu ostrosci nozy. Antybakteryjna powierzchnia maty jest réwniez antyposlizgowa co umozliwia
bardziej precyzyjne ciecie. Maty HASEGAWA posiadaja certyfikat NSF, oraz dopuszczenie EU 10/2011 i EC1935/2004.

Maty sa bardzo lekkie i fatwe do utrzymania w czystosci. Mimo, ze nie zaleca sie mycia w zmywarce, to bezpiecznie mozna
stosowac srodki wybielajgce. Mate mozna umiesci¢ na wiekszych deskach do krojenia zyskujgc miejsce dla krojenia réznych
skfadnikéw i jednoczesnie przedtuzajac zywotnos¢ ulubionej deski.

Zalety:

e opatentowana struktura powierzchni utatwia zachowanie ostrosci nozy przez dtuzszy czas,
¢ odporna na wyzsze temperatury (okazjonalnie do 902 C), co pomaga utrzymaé mate w czystosci,

e bezpieczna dla wybielaczy,

e jest lekka co utatwia operowanie nig w kuchni,

¢ antyposlizgowa powierzchnia utatwia bardziej precyzyjne ciecie.

Porady dotyczace konserwacji

Po kazdym uzyciu mate nalezy wyczysci¢ wodg z ptynem do mycia naczyn. Niektére produkty powodujg odbarwienie maty.
Okazjonalne czyszczenie maty wybielaczem pozwala na tatwe usuniecie tych plam.

Nie zaleca sie mycia w zmywarce.

Wymiary: 500 x 250 x 8 mm
Waga: 0,9 kg
Kolor: bezowy

Srodki ostroznosci:

¢ Nie uzywac i nie przechowywa¢ w temperaturach powyzej 90°C lub ponizej -30°C.
¢ Prosze nie ktas¢ Swiezo smazonego jedzenia bezposrednio na desce po usmazeniu. W gorgcych temperaturach
materiat wchtonie olej i ttuszcz, powodujgc odbarwienie lub plamienie deski.

Made in Japan
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