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Link do produktu: https://www.naifu.pl/komplet-nozy-tojiro-dp-3-nakiri-santoku-petty-knife-p-5658.html

Komplet nozy Tojiro DP 3 - Nakiri

Santoku Petty knife
e y

“ Cena 749,25 zt
_—-—-"'-“.‘P Dostepnos¢ Dostepny
m Czas wysyiki 24 godziny
S Numer katalogowy 9900319
Producent TOJIRO
Stal VG-10
Twardos¢ HRC 60 (+/-1)

Opis produktu

Komplet trzech japonskich nozy kuchennych: Nakiri, Santoku i maty néz uniwersalny zwany réwniez "petty knife". Noze te ze
wzgledu na nierdzewne ostrze, tatwos$¢ ponownego zaostrzenia i zachodni uchwyt swietnie sie sprawdzg nawet w reku
poczatkujgcego kucharza.

Noze serii DP firmy Tojiro to jedne z najbardziej popularnych kuchennych nozy japonskich kupowanych w Europie. Sukces
osiggnety dzieki doskonatej jakosci przy stosunkowo niskiej cenie. Dodatkowym atutem dla Europejczyka jest fakt, ze sa
nierdzewne.

Noze te wykuwane sa z trzech warstw stali. Rdzen noza wykonany jest ze stali VG-10 o duzej twardosci i otoczony dwoma
warstwami nieco miekszej stali 13-Chrome, nierdzewnej dzieki zawartosci 13% chromu. Takie zestawienie zapewnia
nierdzewne ostrze, elastyczne, a jednoczesnie zachowujgce dtugo ostros¢ i tatwe do ponownego zaostrzenia. Uchwyt w stylu
zachodnim wykonany z ekologicznego materiatu - trocin sklejonych zywicg sprasowanych pod duzym ci$nieniem - przyjaznego
dla srodowiska i o duzej trwatosci.

Tojiro DP3 néz Nakiri

Dtugos¢ ostrza: 160 mm

Dtugos¢ catkowita: 285 mm
Szerokos¢ ostrza: 45 mm

Waga: 143 g

Stal VG-10

HRC 60 (+/-1)

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie

Uchwyt: laminat zywiczny drewna
Skuwka: brak

My¢ recznie

Tojiro DP3 néz Santoku
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Dtugos¢ ostrza: 170 mm

Dtugos$¢ catkowita: 285 mm
Szerokos¢ ostrza: 32 mm

Waga: 130 g

Stal VG-10

HRC 60 (+/-1)

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie

Uchwyt: laminat zywiczny drewna
Skuwka: brak

My¢ recznie

Tojiro DP3 néz uniwersalny
Dtugosc¢ ostrza: 140 mm
Dtugos¢ catkowita: 235 mm
Szerokos¢ ostrza: 30 mm
Waga: 70 g

Stal VG-10

HRC 60 (+/-1)

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: laminat zywiczny drewna
Skuwka: brak

My¢ recznie

Made in Japan
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