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Komplet nozy Sekiryu Damast -
Santoku, Paring

Cena 610,00 zt

— 1l Dostepnos¢ Dostepny

.

- Czas wysyiki 24 godziny

Numer katalogowy 9901700
Producent SEKIRYU
Stal AUS8A
Twardos¢ HRC 56 (+/-1)

Opis produktu

Komplet dwéch japonskich nozy kuchennych: Santoku i Paring.

Noze wykonane w technice warstwowej. Warstwy widoczne na ostrzu tworzg unikalny mazerunek charakterystyczny dla stali
damascenskiej. Twardos¢ ostrza 56 HRC powoduje efekt diugotrwatej ostrosci. Uchwyt w stylu japonskim wykonany z drewna
magnolii ze stalowg skuwka. Jego porowata struktura zapewnia dobrg przyczepnos¢ nawet przy kontakcie z woda czy

ttuszczami.

Noze Sekiryu Damast tgcza doskonatg jakos¢ z niezbyt wygdérowang cena.

Sktad kompletu:

Sekiryu Damast Santoku
Dtugos$¢ ostrza: 185 mm
Dtugos¢ catkowita: 310 mm
Szerokos¢ ostrza: 46 mm
Waga: 158 g

Stal AUS8A

HRC 56 (+/-1)

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: drewno magnolii
Skuwka: stal

My¢ recznie

Sekiryu Damast Paring
Dtugos¢ ostrza: 140 mm
Dtugos¢ catkowita: 250 mm
Szerokos¢ ostrza: 26 mm

Waga: 58 g
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Stal AUS8A

HRC 56 (+/-1)
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: drewno magnolii
Skuwka: stal

My¢ recznie

Made in Japan
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