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Kanetsune 2000 Shiro-2/SS néz
Santoku 16.5 cm

= m Cena 429,00 zt

S Dostepnosé Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2200148
Producent KANETSUNE
Forma noza Santoku
Stal Shirogami
Twardos¢ HRC 62 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu
Kanetsune 2000 Shiro-2/SS N6z Santoku 165

Japonski n6z Santoku jest nozem ogdlnego zastosowania, to néz japonskiego szefa kuchni. Ksztattem przypomina zachodnie
noze szefa kuchni lub japonskie Gyuto lecz jest cienszy, krétszy i ma mniejszg krzywizne ostrza. Ostrze wystaje duzo ponizej
raczki pozostawiajgc miejsce na palce co utatwia krojenie i siekanie. Santoku sg bardzo dobrze wywazone, a ich uniwersalnos¢
sprawia, ze sg coraz bardziej popularnag forma noza. Jego nazwa oznacza ,trzy cnoty” gdyz doskonale sprawdza sie podczas
krojenia miesa, ryb lub warzyw.

Seria Kanetsune 2000 to jedna z najdtuzej obecnych i cenionych linii japonskich nozy kuchennych produkowanych w Seki -
miescie styngcym z wielowiekowej tradycji kowalstwa. Noze te tgczg klasyczne rzemiosto z nowoczesnymi materiatami,
oferujac wysoka jakos¢ i funkcjonalnosé.

Noze Kanetsune 2000 wykonane sg w technologii HON-WARIKOMI, co oznacza, ze rdzehn z wysokoweglowej stali Takefu Shiro-2
(Shirogami #2) jest otoczony warstwami stali nierdzewnej SUS410. Taka konstrukcja zapewnia doskonate wiasciwosci tnace,
odpornos¢ na korozje oraz tatwiejszg konserwacje. Dzieki zastosowaniu stali Shiro-2, noze osiggaja twardos¢ na poziomie HRC
61 lub wyzszym, co przektada sie na dtugotrwatg ostros¢ krawedzi tnacej.

Uchwyt w stylu japonskim wykonano z jasnego drewna pakka (pakkawood). Oktadziny mocowane sg za pomoca trzech nitéw.
W celu zwiekszenia stabilnosci zastosowano stalowy bolster, ktéry zwieksza trwato$¢ i komfort uzytkowania oraz zwieksza
estetyke noza.

Seria Kanetsune 2000 to doskonaty wybdr dla kucharzy poszukujgcych nozy taczgcych tradycyjne japonskie rzemiosto z
nowoczesnymi materiatami i funkcjonalnoscia.

Warto wiedziec¢:

Rdzen ze stali Shirogami #2 nie jest odporny na korozje - zaleca sie doktadne wycieranie noza po uzyciu i unikanie mycia w
zmywarce.

N6z moze z czasem pokry¢ sie naturalng patynga - to normalne zjawisko chronigce stal.

Dane techniczne:

Dtugos¢ ostrza: 165 mm
Dtugos$¢ catkowita: 290 mm
Szerokos¢ ostrza: 44 mm
Grubos¢ ostrza: 1,8 mm

Waga: 156 g
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Rdzen ze stali Shiro-2 okuty stalg nierdzewng SUS410
HRC 62 (+/-1)

llo$¢ warstw: 3

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie

Uchwyt: Pakkawood

My¢ recznie

Made in Japan
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