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Link do produktu: https://www.naifu.pl/kamien-wodny-taisan-10006000-p-5200.html

Kamieh wodny Taisan #1000/#6000

Cena 99,00 zt
Dostepnos¢ Wyprzedane
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 3506702
Producent TAISAN

Opis produktu

Najwyzszej jakosci dwustronny ceramiczny kamien wodny typu combi o gradacji #1000/#6000. Strone o podstawowej
ziarnistosci #1000 wykorzystujemy do ostrzenia wtasciwego. Strona o gradacji #6000 dzieki wyjatkowo drobnej ziarnistosci
jest idealna do ostatecznego polerowania krawedzi tngcej i bokdw noza. W efekcie otrzymujemy cienka i ostrg jak brzytwa
krawedzZ tngca. Kamien ten jest szczegdlnie polecany poczatkujacym lub okazjonalnym uzytkownikom. Zestawienie tych
dwéch gradacji jest zupetnie wystarczajgce dla oséb ostrzacych samodzielnie noze wykorzystywane w domowej kuchni. Po
nabraniu wprawy w ostrzeniu mozna bedzie dokupic¢ inne wykorzystywane do ostrzenia kamienie o gradacji zaréwno wyzszej
jak i nizszej.

Kamieh wyposazony jest w gumowg antyposlizgowg podktadke.

Ziarnisto$¢: #1000/#6000

Dtugosé: 175 mm
Szerokos¢: 59 mm
Wysokos$¢é: 25 mm

W zaktadce Klipy filmowe prezentujemy film instruujacy jak nalezy ostrzy¢ japonskie noze.

Made in China
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