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Kamien King Deluxe F-3
185x62x15mm #4000 z podstawg

Cena 178,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2800003
Producent KING

Opis produktu
Japonski kamien do ostrzenia King Deluxe F-3 o gradacji #4000

Kamienie to najlepsze, a zrazem najprostsze narzedzie do ostrzenia, szlifowania i polerowania krawedzi tnacej. Taka metode
wykorzystujg réwniez japonskie manufaktury produkujgce noze.

Wysokiej jakosci kamien ostrzacy King Deluxe F-3 #4000 jest przeznaczony do kohcowego wygtadzania i polerowania ostrza.
Kamien o wymiarach 185 x 62 x 15 mm i gradacji #4000 (ilo$¢ ziaren, drobin $ciernych na cm2), zostat osadzony na
podstawie z tworzywa, wyposazonej w gumowe, antyposlizgowe stopki. Materiatem w czystej postaci uzytym do produkcji tych
kamieni jest tritlenek diglinu AI203 (korund).

King to flagowa marka nalezgca do zatozonej w 1948 r. firmy MATSUNAGA STONE z siedzibg w Osace. Kamienie King sg
najlepiej sprzedajgcymi sie i najczesciej polecanymi kamieniami wodnymi na Swiecie. W przeciwienstwie do kamieni typu
"splash and go", kamienie te wymagajg uprzedniego namoczenia. Namoczenie sprawia, ze kamien staje sie miekszy, a
powstajgca miedzy ostrzem a kamieniem zawiesina czasteczek $cierniwa utatwia prowadzenie noza szczegélnie dla
poczatkujacych. Kamienie King nadaja sie do ostrzenia wiekszosci narzedzi takich jak: noze kuchenne, noze mysliwskie,
topory i siekiery czy nozyce i sekatory.

Ziarnistos¢: #4000

Wymiary

Dtugosé: 185 mm
Szerokosé: 62 mm
Wysokos$¢: 15 mm

W zaktadce Klipy filmowe prezentujemy film instruujacy jak nalezy ostrzy¢ japonskie noze.

Made in Japan
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