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Japonski uniwersalny n6z kuchenny
Haiku RYOMA RAINBOW 120 mm
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~agp _ Cena 399,00 zt

Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2609624
Producent CHROMA
Forma noza Mate noze
Stal AUS-10
Twardos¢ HRC 60 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu
Japonski néz kuchenny Haiku RYOMA RAINBOW Utility 120 mm

Niewielki néz do krojenia réznych produktéw bedacy mniejszg wersjg noza szefa kuchni zwany petty knife. Mozna go uzywac
zaréwno do obierania owocéw i warzyw, do krojenia miesa i seréw czy szatkowania warzyw. Stosuje sie go aby wykonad
precyzyjne ciecia, na przyktad przy obieraniu i krojeniu delikatnych owocéw, lub do ciecia i siekania mniejszych produktéw,
takich jak czosnek. Jednym stowem ndéz uniwersalny niezwykle przydatny w kazdej kuchni.

Przy produkcji nozy Ryoma Rainbow zastosowano rzadko spotykane potgczenia stali nierdzewnej, mosigdzu i miedzi. Dzigki
temu potaczeniu klingi nozy mienia sie feerig barw zamknietych w damascenskim mazerunku. Kolorowy wzér damascenski
nozy Ryoma Rainbow nie tylko przycigga wzrok, ale takze symbolizuje potaczenie tradycji z nowoczesnoscig. Zastosowanie
miedzi i mosigdzu w konstrukcji ostrza nadaje mu unikalny wyglad, przypominajacy barwy zachodzacego stoica, co nawigzuje
do japonskiej symboliki i estetyki. Rdzen ostrza wykonano z doskonatej japoniskiej stali nierdzewnej AUS-10 hartowanej do 602
w skali Rockwella. Ostrze zostato wykonczone mtotkowaniem tsuchime, ktére nadaje nozom rustykalny wyglad i zapobiega
przywieraniu krojonego materiatu do ostrza.

Ekskluzywny charakter noza podkresla o$miokatny uchwyt w stylu japonskim wykonany z palisandru o pieknym ustojeniu.
Rekojes¢ zakonczona jest metalowym pierscieniem od strony ostrza i metalowg gtowica z literg R na koncu noza.

Tylko nieliczni mistrzowie kowalstwa z ogromnym doswiadczeniem sg w stanie wykonad takie arcydzieto.

Dtugos¢ ostrza: 120 mm

Dtugos$¢ catkowita: 241 mm
Szerokos¢ klingi: 22 mm

Grubos¢ klingi: ok. 1,75 mm

Stal AUS-10 z mosigdzem i miedzig
HRC 60 (+/-1)

llos¢ warstw: 67

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie

Uchwyt: palisander

My¢ recznie
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Made in Japan
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