Dane aktualne na dzien: 01-08-2025 13:28

Link do produktu: https://www.naifu.pl/japonski-noz-tojiro-atelier-wm-forged-vg-10-uniwersalny-15-cm-p-6573.html

Japonski n6z Tojiro Atelier WM
Forged VG-10 uniwersalny 15 cm

-_-—— Cena 1 489,00 zt

Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2201150
Producent TOJIRO

Forma noza Mate noze
Stal VG-10
Twardos¢ HRC 61 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

Tojiro Atelier WM Forged VG-10 N6z uniwersalny 15 cm

N6z uniwersalny z serii Tojiro Atelier WM Forged to propozycja dla oséb cenigcych japoriskie rzemiosto, precyzje i trwatosé.
Ostrze o dtugosci 15 cm doskonale sprawdza sie przy codziennych pracach kuchennych - od krojenia warzyw i owocéw, przez
porcjowanie miesa, az po delikatne zadania wymagajgce doktadnosci.

Cechy charakterystyczne:

stal VG-10 - renomowana stal nierdzewna pochodzenia japonskiego, znana z doskonatego trzymania ostrosci,
twardosci i odpornosci na korozje.

kute recznie (Forged) - kazde ostrze formowane jest indywidualnie, co zapewnia wyjatkowg trwatos$¢ i unikalny
charakter noza.

rekojes¢ z drewna stabilizowanego (drewno wenge) - ergonomiczna, przyjemna w dotyku, odporna na wilgo¢ i zmiany
temperatury.

rzemiosto z Atelier Tojiro - noze z tej serii sg wytwarzane w limitowanych ilosciach przez mistrzéw kowalstwa z Niigata
w Japonii.

Wszechstronny néz japonski przeznaczony do krojenia i obierania warzyw i owocéw. Krétkie, cienkie ostrze jest
zakonczone ostrym czubkiem, co gwarantuje precyzje ciecia podczas usuwania gniazd z jabtek, szyputek z pomidoréw czy
oczek z ziemniakéw.

Ostrze - recznie kuta stal nierdzewna - rdzen z VG-10
Rekojes¢ - drewno wenge, wstawka z mamuru
Twardosc - 61 HRC +/- 1

Dtugos¢ catkowita - 27,1 cm

Dtugos¢ ostrza - 15,0 cm

Szerokosc¢ klingi - 3,1 cm

Grubos¢ klingi - 2,0 mm

Sposob ostrzenia - szlif dwustronny

Waga

-ok.7049

Made in Japan
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