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Japonski n6z Tojiro Atelier WM
Forged VG-10 uniwersalny 12 cm

_b— Cena 1 389,00 zt

Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2201120
Producent TOJIRO

Forma noza Mate noze
Stal VG-10
Twardos¢ HRC 61 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu
Tojiro Atelier WM Forged VG-10 N6z uniwersalny 120

Niewielki néz do krojenia réznych produktéw bedacy mniejszg wersjg noza szefa kuchni zwany petty knife. Mozna go uzywac
zaréwno do obierania owocéw i warzyw, do krojenia miesa i seréw czy szatkowania warzyw. Stosuje sie go aby wykonad
precyzyjne ciecia, na przyktad przy obieraniu i krojeniu delikatnych owocéw, lub do ciecia i siekania mniejszych produktéw,
takich jak czosnek. Jednym stowem ndéz uniwersalny niezwykle przydatny w kazdej kuchni.

Seria Tojiro Atelier WM Forged VG-10 to ekskluzywna linia japonskich nozy kuchennych, tgczaca tradycyjne rzemiosto z
nowoczesng technologia. Kazdy néz z tej serii jest recznie kuty i wykonany z wysokiej jakosci stali VG-10, cenionej za
doskonate wtasciwosci tngce i trwatosc.

Konstrukcja noza to rdzen z doskonatej stali VG-10 hartowany do 61° w skali Rockwella oraz zewnetrzne okfadziny wykonane z
36 warstw nierdzewnej stali. Taka konstrukcja sprawia, ze noze sg bardziej wytrzymate, dajg sie tatwiej ostrzy¢ i jednoczesnie
damascenski mazerunek podnosi ich walory estetyczne. Kurouchi, czarne wykonczenie ostrza nie tylko nadaje nozom
rustykalnego wygladu, ale takze przyczynia sie do poprawy funkcjonalnosci, matowe wykonczenie zmniejsza ryzyko
przywierania zywnosci. Na grzbiecie klingi wyttoczono kanji.

Tradycyjny osmiokatny uchwyt w stylu japofiskim wykonany z drewna wenge z elegancka wstawka z marmuru, oferuje
Igomfortowy chwyt i estetyczny wyglad. Wenge to egzotyczne, bardzo twarde i geste drewno pochodzace gtéwnie z Afryki
Srodkowej. Uchwyt Swietnie lezy zaréwno w dtoni prawej, jak i lewej.

Tojiro Atelier to noze ekskluzywne, skierowane dla tych, ktérzy chca potgczy¢ topowa jakos¢ i estetyke (idealne na prezent
lub do prestizowej kuchni).

Dtugos¢ ostrza: 120 mm
Dtugos¢ catkowita: 248 mm
Szerokos¢ klingi: 26 mm
Grubos¢ klingi: 1,9 mm
Waga: 56 g

Stal VG-10

HRC 61(+/-1)

llos¢ warstw: 37

Nierdzewny
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Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: drewno wenge, wstawka z mamuru

My¢ recznie

Made in Japan

wygenerowano w programie shopGold


http://www.tcpdf.org

