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Japonski n6z Tojiro Atelier Classic
VG-10 do obierania 10 cm

m FEp— i Cena 1 519,00 zt

- Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2203100
Producent TOJIRO
Forma noza Mate noze
Stal VG-10
Twardos¢ HRC 61 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu
Japonski néz Tojiro Atelier Classic VG-10 obierak 100

Tym uniwersalnym nozem pokroisz owoce i warzywa bez ich miazdzenia, a takze z tatwoscia pokroisz mniejsze kawatki miesa i
sera. Dzieki temu nozowi krojenie bedzie dla Ciebie przyjemnoscia. N6z ten zastepuje duzy néz szefa kuchni, gdy potrzebujesz
precyzyjnych cied. Jest takze przydatnym pomocnikiem podczas siekania ziét.

N6z z laminowanej stali w konstrukcji full tang. Rdzeh ze stali VG-10 hartowanej do 612 w skali Rockwella otaczajg 62 warstwy
miekszej stali nierdzewnej naprzemiennie o wiekszej i mniejszej twardosci co tworzy na powierzchni ostrza piekny
damascenski mazerunek. Stal VG-10 wzbogacona chromem i wanadem zapewnia odpornos¢ na korozje i dtugotrwatg ostros¢.
Noze Tojiro Atelier Classic sg recznie kute w Japonii przez przez mistrza Tomoo Matsumura. Dzieki temu kazda klinga
nabiera unikalnego wygladu, a subtelne réznice w linii damascenskiego wzoru sprawiaja, ze nie ma dwéch identycznych nozy.
Klinga w gdrnej czesci nie jest szlifowana, a na surowej powierzchni stali wyttoczono ozdobne kanji. To wtasnie dzieki tej
recznej pracy noze Atelier tagczg rzemieslniczy charakter z precyzjg i ostroscig, ktérych oczekujg profesjonalisci na catym
Swiecie.

Uchwyt w stylu zachodnim wykonano z ekologicznego materiatu - trocin sklejonych zywicg sprasowanych pod duzym
cis$nieniem - przyjaznego dla srodowiska i o duzej trwatosci. Odporne na wilgo¢ oktadziny mocowane sg do trzpienia za
pomoca trzech nitéw co zapewnia rekojesci wyjatkowa trwatosc.

Dtugos$¢ ostrza: 100 mm
Dtugos¢ catkowita: 220 mm
Szerokos¢ klingi: 23 mm
Grubos¢ klingi: 1,7 mm
Waga: 67 g

Stal VG-10

HRC 61(+/-1)

llos¢ warstw: 63
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: eco wood

My¢ recznie
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Made in Japan
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