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Japonski n6z kuchenny Haiku
RYOMA RAINBOW Honesuki 140 mm

-».:'_"F-mm;_ Cena 529,00 zt
e ;

T Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2609594
Producent CHROMA
Forma noza Do trybowania
Stal AUS-10
Twardos¢ HRC 60 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu
Japonski néz kuchenny do trybowania Haiku RYOMA RAINBOW Honesuki 140 mm

Honesuki (0O00) to specjalistyczny japonski néz do trybowania miesa, szczegdlnie popularny w rozbiorze drobiu. Néz Honesuki
ma charakterystyczny téjkatny profil z wzmocnionym i bardzo ostrym czubkiem. Klinga jest grubsza i sztywniejsza niz w
klasycznych nozach trybowniczych, dzieki czemu lepiej radzi sobie z przecinaniem stawdw i chrzgstek. Dla kucharzy, ktérzy
chcag zastapi¢ bardziej "uniwersalne" narzedzia precyzyjnym japonskim odpowiednikiem. Idealny do zestawu z nozem szefa
(gyuto) i santoku.

Przy produkcji nozy Ryoma Rainbow zastosowano rzadko spotykane potaczenia stali nierdzewnej, mosigdzu i miedzi. Dzieki
temu potaczeniu klingi nozy mienia sie feerig barw zamknietych w damascenskim mazerunku. Kolorowy wzér damascenski
nozy Ryoma Rainbow nie tylko przycigga wzrok, ale takze symbolizuje potaczenie tradycji z nowoczesnoscia. Zastosowanie
miedzi i mosigdzu w konstrukcji ostrza nadaje mu unikalny wyglad, przypominajacy barwy zachodzacego stoica, co nawigzuje
do japonskiej symboliki i estetyki. Rdzen ostrza wykonano z doskonatej japonskiej stali nierdzewnej AUS-10 hartowanej do 602
w skali Rockwella. Ostrze zostato wykonczone mtotkowaniem tsuchime, ktére nadaje nozom rustykalny wyglad i zapobiega
przywieraniu krojonego materiatu do ostrza.

Ekskluzywny charakter noza podkresla o$miokatny uchwyt w stylu japonskim wykonany z palisandru o pieknym ustojeniu.
Rekojes¢ zakonczona jest metalowym pierscieniem od strony ostrza i metalowa gtowica z literg R na koricu noza.

Tylko nieliczni mistrzowie kowalstwa z ogromnym doswiadczeniem sg w stanie wykona¢ takie arcydzieto.

Dtugos¢ ostrza: 140 mm

Dtugos¢ catkowita: 258 mm
Szerokos¢ klingi: 43 mm

Grubo$¢ klingi: ok. 1,9 mm

Stal AUS-10 z mosigdzem i miedzig
HRC 60 (+/-1)

llos¢ warstw: 67

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie

Uchwyt: palisander

My¢ recznie
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Made in Japan
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