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Hokiyama Tosa-lchi Shadow Gyuto

210

Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Producent

Forma noza

Stal

Twardos¢

Zaostrzenie

Opis produktu

899,00 zt
Wyprzedane
24 godziny
2151420
HOKIYAMA
Gyuto
Aogami Super
HRC 63 (+/-1)

Dwustronne

Japonski néz Gyuto jest nozem ogdlnego zastosowania, jest to odpowiednik zachodniego noza szefa kuchni. Pierwotnie
uzywany gtéwnie do krojenia wotowiny dzi$ jest powszechnie stosowany w profesjonalnej kuchni jako n6z wszechstronny.
Wykorzystuje sie go do krojenia i siekania warzyw, do krojenia duzych kawatkéw miesa, a takze do precyzyjnych nacie¢

wykonywanych zbiegajacg sie w szpic koncéwka noza.

N6z Hokiyama Tosa-Ichi Shadow wykonany jest w technologii trzywarstwowej, w Japonii zwanej San mai. Ostrze noza ma
bardzo ostry rdzeh wykonany z japonskiej stali Aogami Super. Stale weglowe zapewniaja niesamowity poziom ostrosci. Blue
Steel Aogami Super jest uwazana za najlepszg mieszanke stali wysokoweglowej do produkcji nozy. Jest tatwa do ostrzenia i
daje jedwabiste, gtadkie ciecie, tak pozadane w kazdej kuchni. Stal ta osigga twardos¢ 632 w skali Rockwella bez oznak
kruchos$ci i ma doskonata retencje - dtugo zachowuje ostros$¢. Zewnetrzne warstwy wykonano z platerowanej stali nierdzewnej
SUS-405, ktéra chroni rdzen przed korozjg. W ten sposéb otrzymano elastyczne ostrze z doskonatg krawedzig tnaca. Gérna
czes¢ ostrza jest mtotkowana i ma matowa ciemna powtoke po procesie hartowania. Tego typu ciemne wykonczenie nadajace
nozom rustykalny charakter w przypadku stali wysokoweglowych nazywane jest kuro-uchi. Tosa-Ichi Shadow prezentuje

odporne na korozje "neo kuro-uchi".

Ergonomicznie zaprojektowany uchwyt wykonano z Pakkawood, prasowanego drewna klejonego pod wysokim ci$nieniem
zywicg epoksydowg. Potréjne nitowanie do trzpienia zapewnia doskonate potgczenie i wytrzymatosé. Pakkawood jest
wodoodporne i catkowicie bezwonne, nie utlenia sie i nie mieknie, praktycznie nie wymaga zadnej konserwacji.

Nalezy pamietad, ze ze wzgledu na wtasnosci stali weglowej nie nalezy nozem uderzaé, zgina¢ go czy stosowac dzwigni, gdyz

mozna go trwale uszkodzic.

Dtugos¢ ostrza: 210 mm
Dtugos¢ catkowita: 325 mm
Szerokos¢ ostrza: 45 mm
Waga: 205 g

Stal Aogami Super

HRC 63 (+/-1)

Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: pakkawood

Skuwka: stal
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My¢ recznie

Made in Japan
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