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Haiku Original n6z szefa kuchni
Gyuto 200 mm

- = Cena 564,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 9990006
Producent CHROMA
Forma noza Gyuto
Stal molibdenowo-wanadowa
Twardos¢ HRC 58 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

Japonski n6z szefa kuchni Chroma Haiku Original Gyuto 200 mm.

Japonski n6z Gyuto jest nozem ogdlnego zastosowania, jest to odpowiednik zachodniego noza szefa kuchni. Pierwotnie
uzywany gtéwnie do krojenia wotowiny dzi$ jest powszechnie stosowany w profesjonalnej kuchni jako n6z wszechstronny.
Wykorzystuje sie go do krojenia i siekania warzyw, do krojenia duzych kawatkéw miesa, a takze do precyzyjnych nacie¢
wykonywanych zbiegajgcg sie w szpic korncdwka noza. Jest to néz, ktéry powinien znalez¢ sie w kazdej kuchni.

Sztuka wykuwania mieczy ma w Japonii niezwykle dtugg tradycje, ktéra przetrwata do dzis, przy czym wzbogacona zostata o
zdobycze cywilizacji i najnowsze technologie. Noze serii Haiku Original to doskonaty przyktad potaczenia tradycyjnych
technologii metalurgicznych i nowoczesnych materiatéw. Ostrza nozy Haiku Original wykuto z nierdzewne;j stali
molibdenowo-wanadowej hartowanej do twardosci 57-582 w skali Rockwella. Twardos¢ ta by¢ moze nie zadowoli
profesjonalnych szeféw kuchni jednak dla amatoréw sztuki kulinarnej jest zupetnie wystarczajgca. W potaczeniu z
umiarkowang ceng jest to Swietne narzedzie dla fanéw gotowania zwtaszcza w klimacie orientalnym.

Uchwyt noza w stylu japonskim wykonany zostat z drewna Honuki z charakterystyczng wstawka z bambusa, ktéra utrzymuje
ostrze na swoim miejscu - doktadnie takie rozwigzanie stosowane byto przy wyrobie tradycyjnych samurajskich mieczy. Na
klindze widoczny jest charakterystyczny znak graficzny w postaci lecagcego sokota.

Dtugos¢ ostrza: 200 mm
Dtugos$¢ catkowita: 341 mm

Szerokos¢ ostrza: 49 mm
Grubos¢ klingi: 2,6 mm

Waga: 129 g

Stal: molibenowo-wanadowa
HRC 58 (+/-1)

Nierdzewny

Zaostrzony: szlif dwustronny
Uchwyt: drewno hanoki
Skuwka: plastik

My¢ recznie
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Made in Japan
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