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Link do produktu: https://www.naifu.pl/haiku-home-noz-deba-160-p-4582.html

Haiku Home ndz Deba 160

Cena 189,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
. ﬂ Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2600203
Producent CHROMA
Forma noza Deba
Stal Inna stal
Twardos¢ HRC 56 (+/-1)
Zaostrzenie Jednostronne

Opis produktu

Japonski n6z Deba zostat stworzony do krojenia i filetowania ryb. Grube mocne ostrze utatwia obcinanie rybich gtéw i
przecinanie osci. Przednig czescig noza doskonale oddziela sie mieso od osci uzyskujgc idealny filet. N6z Deba jest réwniez
dobrym wyborem do innych mies. Nie nalezy jednak zbytnio sugerowac sie jego gruboscia. Nie nadaje sie do przecinania
wiekszych kosci, a uzycie go w roli tasaka moze skonczy¢ sie uszkodzeniem ostrza.

Haiku Home to prawdopodobnie najlepiej sprzedajgca sie linia popularnych nozy japonskiej firmy Chroma. To niedrogie noze
wysokiej jakosci zaprojektowane z mysla o okazyjnym kucharzu lub napietym budzecie. To swietne noze dla poczatkujgcych.
Nierdzewna stal o twardosci 56 (+/-1) HRC dtugo utrzymuje ostrosc i jest tatwa w konserwacji i utrzymaniu. Drewniana
rekojes¢ zakonczona plastikowg skuwka pozwala na pewny uchwyt nawet w kontakcie z woda.

Dtugos¢ ostrza: 160 mm
Dtugos$¢ catkowita: 280 mm
Szerokos¢ ostrza: 46 mm
Waga: 130 g

Stal japonska stal nierdzewna
HRC 56 (+/-1)

Nierdzewny

Zaostrzony: jednostronnie
Uchwyt: cyprysik japonski
Skuwka: plastik

My¢ recznie

Made in Japan

wygenerowano w programie shopGold


https://www.naifu.pl/haiku-home-noz-deba-160-p-4582.html
http://www.tcpdf.org

