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Global G-81 do warzyw żłobiony 18
cm

Cena 479,00 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 24 godziny

Numer katalogowy 2311007

Producent GLOBAL

Forma noża Nakiri

Stal CROMOVA 18

Twardość HRC 57 (+/-1)

Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu
Global G-81 do warzyw żłobiony 18 cm

Nóż Global G-81 to wysokiej jakości nóż kuchenny zaprojektowany specjalnie do krojenia warzyw. Ma długość ostrza 18 cm i
charakterystyczne żłobienia (tzw. granton), które pomagają zmniejszyć przywieranie krojonych produktów do ostrza. Dzięki
temu łatwiej i szybciej można ciąć nawet bardziej wilgotne składniki, takie jak ogórki, pomidory czy cukinia.

Ostrze wykonane jest z twardej stali nierdzewnej CROMOVA 18, która zapewnia dużą trwałość i długie trzymanie ostrości.
Całość, łącznie z rękojeścią, wykonana jest z jednego kawałka metalu, co zapewnia doskonałą higienę i wyważenie. Rękojeść
jest delikatnie chropowata i ergonomiczna, co daje pewny chwyt i kontrolę podczas pracy.

To narzędzie szczególnie polecane jest osobom, które często gotują i cenią sobie precyzję, lekkość oraz wygodę podczas
przygotowywania posiłków. Idealny zarówno dla domowych kucharzy, jak i profesjonalistów.

Ostrze – Stal nierdzewna CROMOVA 18
Rękojeść - stalowa wypełniona piaskiem
Twardość – 56-58 HRC
Długość całkowita – 30,5 cm
Długość ostrza – 18 cm
Szerokość klingi – 5,0 cm
Grubość klingi – 2,0 mm
Sposób ostrzenia - szlif dwustronny symetryczny
Waga – ok. 194 g

 

Made in Japan

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

wygenerowano w programie shopGold

https://www.naifu.pl/global-g-81-do-warzyw-zlobiony-18-cm-p-6710.html
http://www.tcpdf.org

