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Link do produktu: https://www.naifu.pl/global-g-102-do-warzyw-14-cm-p-6705.html

Global G-102 do warzyw 14 cm

Cena 379,00 zt

W Dostepnos¢ Dostepny

\ Czas wysytki 24 godziny

Numer katalogowy 2311962
Producent GLOBAL
Forma noza Nakiri
Stal CROMOVA 18
Twardos¢ HRC 57 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

Global G-102 do warzyw 14 cm

N6z Global G-102 to profesjonalny néz kuchenny przeznaczony gtéwnie do krojenia warzyw. Ma 14 cm dtugosci ostrza, co
czyni go porecznym i precyzyjnym narzedziem do codziennych zadan w kuchni, takich jak szatkowanie, siekanie czy obieranie.

Wykonany jest z jednego kawatka stali nierdzewnej typu CROMOVA 18, co zapewnia mu wyjatkowg trwatosé, odpornosé na
korozje i dtugo utrzymujaca sie ostro$¢. Charakterystyczna dla nozy Global konstrukcja - gtadkie przejscie miedzy ostrzem a
rekojescia - zapewnia doskonata higiene i komfort uzytkowania. Rekojes¢ jest pusta w $rodku i wypetniona piaskiem, co
pozwala idealnie wywazy¢ néz i utatwia manewrowanie.

Dzieki lekkosci i precyzji G-102 swietnie sprawdza sie zaréwno w domowej kuchni, jak i w profesjonalnym uzyciu, zwtaszcza
przy pracy z warzywami wymagajacymi doktadnosci, np. podczas krojenia w cienkie plasterki lub stupki. To idealny wybér dla
0s0b, ktére cenig sobie japonska jakos¢ i ergonomie w codziennym gotowaniu.

Ostrze - Stal nierdzewna CROMOVA 18

Rekojes¢ - stalowa wypetniona piaskiem
Twardos¢ - 56-58 HRC

Dtugos¢ catkowita - 26,6 cm

Dtugos¢ ostrza - 14,0 cm

Szerokos¢ klingi - 4,1 cm

Grubos¢ klingi - 1,9 mm

Sposdb ostrzenia - szlif dwustronny symetryczny
Waga - ok. 153 g

Made in Japan
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