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Global G-101 szefa kuchni 13 cm

Cena 369,00 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 24 godziny

Numer katalogowy 2311955

Producent GLOBAL

Forma noża Gyuto

Stal CROMOVA 18

Twardość HRC 57 (+/-1)

Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu
Global G-101 szefa kuchni 13 cm

Nóż Global G-101 to kompaktowy nóż szefa kuchni o długości ostrza 13 cm, zaprojektowany z myślą o precyzyjnych pracach
kuchennych. Mimo że jest mniejszy niż standardowe noże szefa kuchni, doskonale sprawdza się przy krojeniu warzyw, ziół,
owoców czy mniejszych kawałków mięsa. Jego rozmiar czyni go wyjątkowo poręcznym i łatwym do kontrolowania – idealny dla
osób o mniejszych dłoniach lub do bardziej precyzyjnych zadań.

Wykonany jest z jednego kawałka stali nierdzewnej, co zapewnia mu doskonałą higienę i trwałość. Charakterystyczna rękojeść
z wgłębieniami zapewnia pewny chwyt, nawet gdy dłonie są mokre. Ostrze ze stali CROMOVA 18 jest wyjątkowo ostre i długo
trzyma krawędź tnącą, co czyni nóż bardzo efektywnym i przyjemnym w codziennym użytkowaniu.

To idealny wybór dla domowych pasjonatów gotowania oraz profesjonalnych kucharzy szukających lekkiego, dobrze
wyważonego narzędzia do codziennego użytku.

Ostrze – Stal nierdzewna CROMOVA 18
Rękojeść - stalowa wypełniona piaskiem
Twardość – 56-58 HRC
Długość całkowita – 26,0 cm
Długość ostrza – 13,0 cm
Szerokość klingi – 3,5 cm
Grubość klingi – 2,1 mm
Sposób ostrzenia - szlif dwustronny symetryczny
Waga – ok. 135 g

 

Made in Japan
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