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Link do produktu: https://www.naifu.pl/global-g-101-szefa-kuchni-13-cm-p-6704.html

Global G-101 szefa kuchni 13 cm

Cena 369,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysytki 24 godziny
Numer katalogowy 2311955
Producent GLOBAL
Forma noza Gyuto

Stal CROMOVA 18
Twardos¢ HRC 57 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

Global G-101 szefa kuchni 13 cm

N6z Global G-101 to kompaktowy néz szefa kuchni o diugosci ostrza 13 cm, zaprojektowany z myslg o precyzyjnych pracach
kuchennych. Mimo zZe jest mniejszy niz standardowe noze szefa kuchni, doskonale sprawdza sie przy krojeniu warzyw, ziét,
owocdéw czy mniejszych kawatkéw miesa. Jego rozmiar czyni go wyjatkowo porecznym i tatwym do kontrolowania - idealny dla
0s6b o mniejszych dtoniach lub do bardziej precyzyjnych zadan.

Wykonany jest z jednego kawatka stali nierdzewnej, co zapewnia mu doskonata higiene i trwato$¢. Charakterystyczna rekojesc
z wgtebieniami zapewnia pewny chwyt, nawet gdy dtonie sg mokre. Ostrze ze stali CROMOVA 18 jest wyjatkowo ostre i dtugo
trzyma krawedz tngca, co czyni néz bardzo efektywnym i przyjemnym w codziennym uzytkowaniu.

To idealny wybér dla domowych pasjonatéw gotowania oraz profesjonalnych kucharzy szukajgcych lekkiego, dobrze
wywazonego narzedzia do codziennego uzytku.

Ostrze - Stal nierdzewna CROMOVA 18

Rekojes¢ - stalowa wypetniona piaskiem
Twardos¢ - 56-58 HRC

Dtugos¢ catkowita - 26,0 cm

Dtugos¢ ostrza - 13,0 cm

Szerokos¢ klingi - 3,5 cm

Grubos¢ klingi - 2,1 mm

Sposdb ostrzenia - szlif dwustronny symetryczny
Waga - ok. 135 g

Made in Japan
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