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Deska syntetyczna do krojenia
ASAHI| CC-SC103 60x30 cm
niebieska
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= e Cena 699,00 zt
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5 Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysytki 24 godziny
Numer katalogowy 7000529
Producent PARKER ASAHI

Opis produktu
Syntetyczna deska do krojenia PARKER ASAHI CC-SC103 600x300x15 mm

Deski do krojenia Asahi sg produkowane w miescie Fukaya w prefekturze Saitama w Japonii przez firme Parker Asahi Co., Ltd.
Firma Parker Asahi jest producentem i dystrybutorem zywic przemystowych i produktéw gumowych. Wykorzystujgc unikalne
techniki przetwarzania gumy projektujg i produkujg miedzy innymi artykuty gospodarstwa domowego w tym deski do krojenia.
Deski do krojenia wprowadzono na rynek w 1965 roku i sg one przez caty czas udoskonalane. O jakosci desek Parker Asahi
moze $wiadczy¢ fakt, ze w niektdérych restauracjach do dzi$ uzywa sie desek wyprodukowanych w latach 70. ubiegtego
stulecia. Wszystkie deski przeszty testy materiatowe w ramach testéw sanitarnych i sg bezpieczne do uzytku w kontakcie z
Zywnoscig.

Deski do krojenia Asahi wykonane sg z syntetycznej gumy z domieszka proszku drzewnego. Ta technologia sprawia, ze deska
ma fakture podobng do drewna i jest jednoczes$nie odporna na zarysowania, a elastyczna powierzchnia zapobiega
nadmiernemu tepieniu nozy. Ma to szczegdlne znaczenie dla 0séb postugujgcych sie nozami japonskimi. Deski Asahi sg
zaréwno mocne, jak i elastyczne. Powierzchnia nie jest $liska co utatwia precyzyjne ciecia. Deski do krojenia Asahi z tatwoscia
wytrzymuja ponad dziesiec lat, a doswiadczenie pokazuje, ze w uzytku domowym znacznie dtuzej.

Czyszczenie i konserwacja

W poréwnaniu do innych desek z tworzyw sztucznych, deska Asahi jest tatwa w czyszczeniu. Po uzyciu deske nalezy umy¢
ptynem do mycia naczyn. Deski stabo chtong wode i szybko wysychajg co zapobiega rozwojowi bakterii i plesni, dzieki czemu
sg bardziej higieniczne. Do usuniecia plam mozna uzy¢ wybielacza, jednak nie nalezy ich zbyt dtugo moczy¢ w wodzie z
wybielaczem. Rzeczywistg konserwacje wykonuje sie od czasu do czasu za pomoca papieru sciernego o gradacji 120-220. Ta
metoda pozwala na odnawianie powierzchni, wydtuzajac zywotnos¢ deski. Nie zaleca sie mycia deski w zmywarce.

Uwagi

* Nie nalezy umieszczac deski w poblizy mocnego Zrédta ciepta (otwarty ogien, palnik gazowy, gorgce garnki i patelnie)
ani nie ktas¢ na nich sSwiezo ugotowanego lub smazonego goracego jedzenia.

¢ Nie nalezy uzywac i przechowywac desek w temperaturze powyzej 90°C lub ponizej -30°C (deski do uzytku domowego
moga wytrzymad temperature do 100°C ale nie dtuzej niz przez 30 minut, deski do uzytku profesjonalnego moga
wytrzymac temperature do 130°C ale nie dtuzej niz przez 30 minut).

e Zalecamy uzywanie obu stron naprzemiennie, aby deska stuzyta dtugo.

¢ Gdy deska ulegnie odksztatceniu po diugotrwatym obcigzeniu w wysokiej temperaturze, mozna sprébowac jg
naprawi¢. Podgrzej deske do okoto 80°C, potdz jg na ptaskiej powierzchni, umiesé na niej cos ciezkiego i pozwdl jej
ostygnac.

Wymiary: 600 x 300 x 15 mm
Waga: 2,9 kg
Kolor: niebieski

Przeznaczona do uzytku profesjonalnego

Made in Japan
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