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Deska do krojenia HINOKI
420x240x20 mm

Cena 249,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 7003223

Opis produktu

Deska do krojenia HINOKI 420x240x20 mm - naturalne drewno cyprysu
japonskiego

Deska do krojenia wykonana z wysokiej jakosci drewna Hinoki, czyli japonskiego cyprysu cenionego od lat w tradycyjnej
kuchni japonskiej. Naturalne ustojenie drewna, subtelny aromat oraz wyjatkowe wtasciwosci uzytkowe sprawiaja, ze jest to
doskonaty wybor zaréwno dla profesjonalistéw, jak i domowych mitos$nikéw gotowania.

Drewno Hinoki wyréznia sie odpowiednig sprezystoscia, dzieki czemu ostrze noza nie tepi sie tak szybko jak podczas krojenia
na deskach plastikowych czy bardzo twardych powierzchniach. To idealne rozwigzanie szczegdlnie do wysokiej jakosci nozy
japonskich. Struktura drewna amortyzuje ruch noza, zwiekszajgc komfort pracy i zmniejszajgc zmeczenie dtoni podczas
dtugiego krojenia.

Naturalne oleje zawarte w cyprysie japonskim wykazujg wtasciwosci antybakteryjne, a zwarta struktura stojéw poprawia
odpornos¢ na wilgo¢ oraz drobne zarysowania. Deska zostata wykonana z jednego kawatka drewna, dzieki czemu Swietnie
sprawdza sie do krojenia warzyw, miesa oraz ryb.

Boki deski zabezpieczono cienka warstwa silikonowa, ktéra ogranicza wnikanie wilgoci w strukture drewna i pomaga zachowa¢
jej trwatos¢ na dtuzej.

Najwazniejsze cechy:

¢ oryginalne drewno Hinoki (cyprys japonski)

e wyprodukowana w Japonii

¢ delikatna dla ostrzy nozy

e lekka i wygodna w uzytkowaniu

¢ naturalne wtasciwosci antybakteryjne

e odporna na wode i drobne zarysowania

« silikonowe zabezpieczenie bokdéw

¢ elegancki, naturalny wyglad drewna
Specyfikacja:

e dtugosé: 420 mm

e szerokos¢: 240 mm

e grubosé¢: 20 mm

e waga: ok. 890 g

¢ materiat: drewno Hinoki

* wykonczenie bokéw: powtoka silikonowa
Pielegnacja:

¢ myc recznie przy uzyciu miekkiej gabki i delikatnego detergentu

¢ po umyciu doktadnie osuszy¢

¢ nie moczy¢ przez dtuzszy czas w wodzie

¢ nie my¢ w zmywarce

¢ nie suszy¢ na stoncu ani przy zrédtach ciepta

Ze wzgledu na naturalny charakter drewna sporadycznie moze pojawic sie zywica lub naturalny olejek - jest to normalne
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zjawisko. Wystarczy przetrze¢ powierzchnie miekka $ciereczka zwilzong alkoholem lub cieptg woda.

Aby zwiekszy¢ stabilnos¢ podczas krojenia, zaleca sie podtozenie pod deske wilgotnej sciereczki lub maty antyposlizgowe;j.

Wymiary: 420x240x20 mm
Kolor: naturalny

Made in Japan
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