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Deska do krojenia FRK20-4123
HASEGAWA kompozytowa bezowa
4 41x23 cm

=
Cena 477,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysytki 24 godziny
Numer katalogowy 7004123

Opis produktu
Kompozytowa deska do krojenia HASEGAWA FRK20-4123 410x230x20 mm bezZzowa

Powstata w 1955 roku firma Hasegawa stynie z produkcji znakomitych artykutéw kuchennych klasy komercyjnej,
przeznaczonych gtéwnie dla szeféw kuchni sushi. Produkcje desek do krojenia rozpoczeto w 1992 roku. Produkty firmy
uzywane sg przez najlepszych kucharzy sushi na catym $wiecie. Oficjalnie wybrana marka World Sushi Cup Japan.

Kompozytowa deska do krojenia z wewnetrznym drewnianym rdzeniem przeznaczona do uzytku domowego. Deski do krojenia
HASEGAWA serii FRK majg miekka powierzchnie, przyjazna dla ostrzy, ktéra zapewnia znacznie mniejsze zuzycie noza i
pomaga zachowacd ostros¢ nozy diuzej. Hasegawa prébuje z dobrym skutkiem stworzy¢ idealng deske do krojenia. Struktura z
drewnianym rdzeniem sprawia, ze deska o miekkiej powierzchni pozostaje sztywna i trwata, a jednoczesnie Izejsza o 30-50%
od desek do krojenia z litego plastiku. Miekkie materiaty, z ktérych wykonane sa warstwy robocze sprawiaja, ze deska jest
bardzo przyjazna dla delikatnych ostrzy japonskich nozy. Deska amortyzuje i pochtania uderzenia noza, dzieki czemu ostrze
mniej sie zuzywa i tepi. Antybakteryjna powierzchnia deski jest réwniez antyposlizgowa co umozliwia bardziej precyzyjne
ciecie. Deski HASEGAWA posiadajg certyfikat SIAA, oraz dopuszczenie EU 10/2011, EC1935/2004 i JP FOOD Sanit. Law.

Deski do krojenia HASEGAWA serii FRK nie odksztatcajg sie tatwo i nie wyginajg podczas dtugotrwatego uzytkowania czy mycia
w wysokiej temperaturze, mozna je wiec my¢ w zmywarce i bezpiecznie stosowac srodki wybielajgce. Deski do krojenia z
drewnianym rdzeniem firmy Hasegawa uwazane sg za najlepsze na swiecie i korzystaja z nich najstynniejsi szefowie kuchni
sushi.

Aby zwiekszy¢ stabilnos$¢ deski na blacie mozna podtozy¢ pod nig mate zapobiegajaca Slizganiu sie, wilgotna Sciereczke albo
wilgotny recznik papierowy.

Wymiary: 410 x 230 x 20 mm
Waga: 1,3 kg
Kolor: bezowy

Materiat :
¢ miekki elastomer - 5 mm,

e drewno liciaste (rdzen drewniany) - 10 mm,
¢ polietylen (boczny ochronny plastik).

Srodki ostroznosci:

¢ Nie uzywac i nie przechowywa¢ w temperaturach powyzej 90°C lub ponizej -30°C.

¢ Odksztatcenia i deformacje moga wystgpié, gdy ciezar jest przytozony przez dtugi czas w wysokiej temperaturze. Jesli
tak sie stanie, podgrzej deske do okoto 80°C, potdz jg na ptaskiej powierzchni, umiesé na niej cos ciezkiego i pozwdl jej
ostygnac.

¢ Prosze nie ktas¢ Swiezo smazonego jedzenia bezposrednio na desce po usmazeniu. W gorgcych temperaturach
materiat wchtonie olej i ttuszcz, powodujgc odbarwienie lub plamienie deski.
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