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Dellinger VG-10 BBQ nd6z "Zed One"
195 mm

Cena 991,00 zt
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy 2200035
Producent DELLINGER
Stal VG-10
Twardos¢ HRC 61 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

Ten ciekawy néz Dellinger "Zed One" zostat zainspirowany nozami produkowanymi przez braci Almazan, twércami Almazan
Kitchen. Taki styl znany jest lepiej jako "serbski néz szefa kuchni". Jak przystato na néz szefa kuchni jest nozem
wszechstronnym. Jego masa utatwia krojenie wiekszych kawatkéw miesa. Jednoczesnie niezwykta ostros¢ sprawia, ze moze
stuzy¢ wielu potrzebom. Mozna nim sieka¢, kroi¢, filetowad, sprawiaé¢ mieso i ryby, a takze czyscic¢ i kroi¢ warzywa.

Recznie wykonany w technologii full tang Dellinger "Zed One" ma rdzen wykuty z doskonatej japonskiej stali VG-10 hartowane;j
do twardosci 60-62° w skali Rockwella. Rdzenh otoczony jest 98 warstwami stali nierdzewnej co zapewnia mu niezwykta
trwatos¢ i wytrzymatos¢. Damascenski wzér jest piekny i wyjatkowy, co w potaczeniu z oryginalnym wykonczeniem grzbietu
ostrza czyni kazdy egzemplarz niepowtarzalnym.

Uchwyt wykonano recznie z jednego kawatka egzotycznego drewna hebanowego. Oktadziny mocowane sg trzema ozdobnymi
nitami. Nit Srodkowy ozdobiony jest japonskim kanji oznaczajgcym samuraja.

N6z wyposazony jest pochwe wykonang argentynskiej skéry wotowej. Kazdy néz dostarczany jest w specjalnym pudetku.

Dtugos¢ ostrza: 195 mm
Dtugos¢ catkowita: 315 mm
Grubos¢ ostrza: 3 mm
Waga: 360 g

Stal VG-10

HRC 61 (+/-1)

llos¢ warstw: 99
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: Heban

Skuwka: brak

My¢ recznie

Made in China
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