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Link do produktu: https://www.naifu.pl/dellinger-sandal-wood-noz-gyuto-200-p-4915.html

Dellinger Sandal Wood néz Gyuto

200

Cena
- &
Dostepnos¢

Opis produktu

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Producent

Forma noza

Stal

Twardos¢

Zaostrzenie

123,00 zt
Dostepny

24 godziny
2259197
DELLINGER
Gyuto

DIN 1.4116
HRC 56 (+/-1)

Dwustronne

Japonski néz Gyuto jest nozem ogdlnego zastosowania, jest to odpowiednik zachodniego noza szefa kuchni. Pierwotnie
uzywany gtéwnie do krojenia wotowiny dzi$ jest powszechnie stosowany w profesjonalnej kuchni jako n6z wszechstronny.
Wykorzystuje sie go do krojenia i siekania warzyw, do krojenia duzych kawatkéw miesa, a takze do precyzyjnych nacie¢
wykonywanych zbiegajacg sie w szpic koncéwka noza.

Noze Dellinger Sandal Wood wykonane sg w konstrukcji full tang z niemieckiej stali nierdzewnej DIN 1.4116 hartowanej do
twardosci 56-582 w skali Rockwella. Gyuto Sandal Wood to doskonaty néz w ciekawym wzornictwie i bardzo przystepnej cenie.

N6z jest odporny na korozje, co jest dodatkowym atutem dla europejskiego odbiorcy.

Ergonomiczny uchwyt w zachodnim stylu z oktadzinami z drewna sandatowca mocowanymi za pomocg trzech nitéw.

Dtugos¢ ostrza: 200 mm
Dtugos$¢ catkowita: 330 mm
Szerokos¢ ostrza: 50 mm
Waga: 180 g

Stal DIN 1.4116

HRC 56-58 (+/-1)
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: drewno sandatowe
Skuwka: brak

My¢ recznie

Made in China
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