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Link do produktu: https://www.naifu.pl/dellinger-olive-wood-damascus-noz-do-pieczywa-p-5063.html

Dellinger Olive Wood Damascus n6z
do pieczywa

= — Cena 499,00 zt

-w .H Dostepnos¢ Wyprzedane
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2204044
Producent DELLINGER
Forma noza Do pieczywa
Stal VG-10
Twardos¢ HRC 61 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

Noze do pieczywa nie sg standardem w japonskich kuchniach. Produkowane sg one gtéwnie na europejski i amerykanski
rynek. Zgbkowane ostrze noza utatwia przecinanie rzeczy, ktére sg twarde na zewnatrz, ale miekkie w $rodku, takie jak
bochenek chrupigcego chleba.

Noze Dellinger Olive Wood Damascus wykute sg z 67 warstw damascenskiej stali. Rdzen wykonany z wyjatkowej stali VG-10 o
twardosci 612 w skali Rockwella sprawia, ze noze sg niezwykle ostre i utrzymujg ostros¢ przez dtugi czas. Warstwy miekszej
stali nierdzewnej 10Cr15CoMoV chronia rdzen i nadajg ostrzu elastycznosci utatwiajgc jednocze$nie ponowne zaostrzenie.
Polerowane ostrze z damascenskim wzorem Ladder minimalizuje tarcie tnace i zapobiega przyklejaniu sie cietego materiatu
do ostrza. Néz jest odporny na korozje, co jest dodatkowym atutem dla europejskiego odbiorcy.

Uchwyt noza wykonano z pieknie polerowanego drewna oliwnego zdobionego na koicach czerwonymi pierscieniami. Przekrdj
w ksztatcie litery D powoduje, ze rekojesc jest ergonomiczna i doskonale lezy w dtoni. Drewno oliwne cieszy sie uznaniem
wsréd producentédw nozy i artystéw, poniewaz ma tadny wzor i jest atrakcyjne kolorystycznie. Daje sie pieknie polerowag, jest
mocne i trwate.

Dtugos¢ ostrza: 200 mm
Dtugos¢ catkowita: 330 mm
Szeroko$¢ ostrza: 35 mm
Grubos¢ ostrza: 2 mm
Waga: 160 g

Stal VG-10

HRC 61 (+/-1)

llos¢ warstw: 67
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: drewno oliwne
Skuwka: stal

My¢ recznie
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Made in China
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