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Link do produktu: https://www.naifu.pl/dellinger-octagonal-ebony-wood-kiritsuke-210-p-5178.html

Dellinger Octagonal Ebony Wood
Kiritsuke 210

i Cena 568,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2260185
Producent DELLINGER
Forma noza Kiritsuke
Stal VG-10
Twardos¢ HRC 62 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

Japonhskie noze Kiritsuke tgczg w sobie dtugos¢ Yanagiba oraz wysokos$¢ i profil ostrza Usuba z kompromisowo Scietg
koncéwka. Sa to uniwersalne noze do przygotowywania dan kuchni japonskiej. Mozna ich uzywac jak Yanagi do filetowania i
krojenia ryb w cienkie plastry na sushi i sashimi, a takze jak Usuba do warzyw. Ze wzgledu na umiejetnos¢ prowadzenia tak
dtugiego i wysokiego ostrza polecane sg uzytkownikom z wiekszym doswiadczeniem.

Noze Dellinger Octagonal Ebony Wood wykute sg z 67 warstw damascenskiej stali. Rdzeh wykonany z wyjatkowej stali VG-10
o twardosci 622 w skali Rockwella sprawia, ze noze sg niezwykle ostre i utrzymujg ostro$¢ przez dtugi czas. Warstwy miekszej
stali nierdzewnej chronig rdzen i nadajg ostrzu elastycznosci utatwiajac jednoczesnie ponowne zaostrzenie. Polerowane ostrze
z damascenskim wzorem jest wyjatkowe i niepowtarzalne. N6z jest odporny na korozje, co jest dodatkowym atutem dla
europejskiego odbiorcy.

Osmiokatny uchwyt w stylu japonskim wykonany z egzotycznego drewna hebanowego jest przeznaczony zaréwno dla oséb
prawo- jak i leworecznych.

Dtugos¢ ostrza: 210 mm
Dtugos$¢ catkowita: 362 mm
Szerokos¢ ostrza: 48 mm
Grubos¢ ostrza: 2 mm
Waga: 173 g

Stal VG-10

HRC 62 (+/-1)

llo$¢ warstw: 67
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: Heban

Skuwka: Heban

My¢ recznie
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Made in China
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