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Opis produktu

Dellinger Kita North Damaskus néz
do porcjowania 205

Cena

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Producent

Forma noza

Stal

Twardos¢

Zaostrzenie

509,00 zt

3 dni

2200134
DELLINGER
Do filetowania
10Cr15CoMoV
HRC 62 (+/-1)

Dwustronne

Smukty i niezwykle ostry néz przeznaczony do porcjowania, filetowania i plastrowania miesa, wedlin i ryb.

Noze Kita Dellinger North Damaskus wykonano w stylu pétnocnoceltyckim z siedmiu warstw damastu. Rdzenh ze stali
10Cr15CoMoV jest laminowany sze$cioma warstwami nieco miekszej stali nierdzewnej. Stal 10Cr15CoMoV hartowana do
twardosci 622 w skali Rockwella jest wyjatkowo trwata i doskonale zachowuje krawedz, jej parametry sa zblizone do
legendarnej japonskiej stali VG-10. Oryginalny damascenski mazerunek surfe przypominajacy wzburzone morze czyni kazdy
néz niepowtarzalnym, a jednocze$nie minimalizuje tarcie podczas ciecia i zapobiega przywieraniu cietego materiatu do ostrza.

N6z wykonano w konstrukcji full tang z oktadzinami z drewna pustynnego drzewa zelaznego (Desert Iron Wood) rosngcego w
zachodniej czesci pustyni Sonora. Oktadziny mocowane sg za pomocag dwdéch nitéw mozaikowych. Ergonomicznie
zaprojektowana i recznie polerowana rekojes¢ ozdobiona jest wygrawerowanym celtyckim motywem.

Kazdy néz dostarczany jest w specjalnym drewnianym etui.

Dtugos¢ ostrza: 205 mm
Dtugos$¢ catkowita: 320 mm
Szerokos¢ ostrza: 25 mm
Grubos¢ ostrza: 1,5 mm
Waga: 100 g

Stal 10Cr15CoMoV

HRC 62 (+/-1)

llo$¢ warstw: 7
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: Desert Iron Wood
Skuwka: brak

My¢ recznie

Made in China
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