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Link do produktu: https://www.naifu.pl/dellinger-g-samurai-noz-uniwersalny-130-p-5072.html

Dellinger G Samurai néz uniwersalny
130

Cena 88,00 zt
__-m Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy 2202001
Producent DELLINGER
Forma noza Mate noze
Stal DIN 1.4116
Twardos¢ HRC 58 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

Niewielki n6z do krojenia réznych produktéw. Mozna go uzywacd zaréwno do obierania owocéw i warzyw, do krojenia miesa i
seréw czy szatkowania warzyw. Stosuje sie go aby wykonac precyzyjne ciecia, na przyktad przy obieraniu i krojeniu
delikatnych owocoéw, lub do ciecia i siekania mniejszych produktéw, takich jak czosnek. Jednym stowem néz uniwersalny
niezwykle przydatny w kazdej kuchni.

Noze Dellinger G Samurai wykonane sa w konstrukcji full tang z niemieckiej stali nierdzewnej DIN 1.4116 hartowanej do
twardosci 582 w skali Rockwella. N6z jest odporny na korozje, co jest dodatkowym atutem dla europejskiego odbiorcy.

Ergonomiczny uchwyt w stylu zachodnim wykonano z podobnego do Micarty laminatu G-10. Jest to kompozytowy materiat z
widkna szklanego spojonego zywicg epoksydowa pod dziataniem cisnienia i wysokiej temperatury. G-10 ma wysoka
wytrzymatosé, niskg absorpcje wilgoci oraz wysoki poziom odpornosci chemicznej. Cato$¢ wzmocniona trzema nitami z jednym
ozdobnym nitem mozaikowym.

N6z dostarczany jest w eleganckim, zamykanym etui.

Dtugos¢ ostrza: 130 mm
Dtugos¢ catkowita: 240 mm
Szerokos¢ ostrza: 23 mm
Grubos¢ ostrza: 2 mm
Waga: 100 g

Stal 1.4116

HRC 58 (+/-1)
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: G-10

Skuwka: stal

My¢ recznie

wygenerowano w programie shopGold


https://www.naifu.pl/dellinger-g-samurai-noz-uniwersalny-130-p-5072.html

Made in China

wygenerowano w programie shopGold


http://www.tcpdf.org

