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Link do produktu: https://www.naifu.pl/dellinger-g-samurai-noz-santoku-180-p-5074.html

Dellinger G Samurai néz Santoku
180

Cena 178,00 zt
___Hn Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 2202003
Producent DELLINGER
Forma noza Santoku

Stal DIN 1.4116
Twardos¢ HRC 58 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

Japonski néz Santoku jest nozem ogdlnego zastosowania, to néz japonskiego szefa kuchni. Ksztattem przypomina zachodnie
noze szefa kuchni lub japonskie Gyuto lecz jest cienszy, krétszy i ma mniejszg krzywizne ostrza. Ostrze wystaje duzo ponizej
raczki pozostawiajgc miejsce na palce co utatwia krojenie i siekanie. Santoku sg bardzo dobrze wywazone, a ich uniwersalnos¢
sprawia, ze sg coraz bardziej popularng formg noza. Zastosowany na ostrzu szlif kulowy utatwia krojenie, gdyz materiat nie
przywiera do noza.

Noze Dellinger G Samurai wykonane sg w konstrukcji full tang z niemieckiej stali nierdzewnej DIN 1.4116 hartowanej do
twardosci 582 w skali Rockwella. N6z jest odporny na korozje, co jest dodatkowym atutem dla europejskiego odbiorcy.

Ergonomiczny uchwyt w stylu zachodnim wykonano z podobnego do Micarty laminatu G-10. Jest to kompozytowy materiat z
widkna szklanego spojonego zywica epoksydowa pod dziataniem ci$nienia i wysokiej temperatury. G-10 ma wysokg
wytrzymatos¢, niska absorpcje wilgoci oraz wysoki poziom odpornosci chemicznej. Catos¢ wzmocniona trzema nitami z jednym
ozdobnym nitem mozaikowym.

N6z dostarczany jest w eleganckim, zamykanym etui.

Dtugos$¢ ostrza: 180 mm
Dtugos¢ catkowita: 320 mm
Szerokos¢ ostrza: 42 mm
Grubos¢ ostrza: 2 mm
Waga: 220 g

Stal 1.4116

HRC 58 (+/-1)
Nierdzewny

Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: G-10

Skuwka: stal

My¢ recznie
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Made in China
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