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Link do produktu: https://www.naifu.pl/dellinger-essence-do-porcjowania-240-mm-p-6771.html

Dellinger Essence do porcjowania
240 mm

w Cena 270,00 zt

Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy 2158258
Producent DELLINGER
Forma noza Do filetowania
Stal 1.4116
Twardos¢ HRC 57 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

Dellinger Essence néz do porcjowania 240 mm

Dziewiaty néz z nowej serii Dellinger Essence to dtugi, precyzyjny néz do krojenia miesa, ktérego nazwa wywodzi sie z
francuskiego stowa ,trancher”, oznaczajgcego ,kroi¢” lub ,,cigé”. Francuskie okreslenie ,trancheur” odnosi sie zaréwno do
osoby krojgcej mieso, jak i do samego narzedzia, a z czasem termin ten przyjat sie réwniez w jezyku polskim.

Dzieki dtugiemu i bardzo ostremu ostrzu kazde ciecie bedzie czyste i precyzyjne, bez poszarpanych krawedzi. To idealny
wybér dla kazdego, kto regularnie zajmuje sie krojeniem miesa - n6z ten taczy w sobie jako$¢ wykonania, stylowy wyglad i
petng funkcjonalnos¢.

Precyzyjne ostrze z niemieckiej stali 1.4116

Ostrze o dtugosci 240 mm zostato wykonane z wysokiej jakosci niemieckiej stali nierdzewnej 1.4116, zahartowanej do
twardosci HRC 56-58. Ten typ stali taczy bardzo dobrg ostros¢ z tatwoscia ostrzenia i odpornoscia na korozje, co czyni néz
niezawodnym narzedziem do codziennego uzytku.

Ergonomiczna rekojes¢ z drewna pakka

Rekojes¢ wykonano z trwatego, wodoodpornego materiatu pakka wood - syntetycznego drewna odpornego na dziatanie
wilgoci i zmian temperatury. Jej eleganckie, brgzowe wykonhczenie i ergonomiczny ksztatt zapewniajg wygodny, pewny chwyt
zaréwno osobom prawo-, jak i leworecznym. Rekojes$¢ nie chtonie zapachéw, nie peka i nie wymaga specjalnej konserwacji.
Funkcjonalnosc i styl w jednym

N6z do porcjowania Dellinger Essence K-H304 to nie tylko praktyczne narzedzie, ale réwniez estetyczny element Twojej

kuchni. Kazdy egzemplarz jest recznie szlifowany i poddawany kontroli jakosci, dzieki czemu masz pewnos¢, ze trzymasz w
dtoni produkt klasy premium.

Dtugos¢ ostrza: 240 mm
Dtugos¢ catkowita: 375 mm
Grubos¢ ostrza: 3 mm
Waga: ok. 230 g

Stal 1.4116

HRC 56-58

Nierdzewny
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Zaostrzony: dwustronnie
Uchwyt: PAKKA
Skuwka: metalowa

My¢ recznie

Made in China
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