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Dellinger Essence do pieczywa 250
mm

“_ Cena 207,00 zt

Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy 2158265
Producent DELLINGER
Forma noza Do pieczywa
Stal 1.4116
Twardos¢ HRC 57 (+/-1)
Zaostrzenie Dwustronne

Opis produktu

N6z Dellinger Essence do pieczywa 250 mm

Przedstawiamy dziesigty néz z nowej serii Dellinger Essence - prawdziwego specjaliste od chrupigcego pieczywa! To wtasnie
o takie narzedzie chodzi - i my je mamy! Model ,,Baker” bez problemu poradzi sobie zaréwno z delikatnag bagietka, jak i
solidnym bochenkiem chleba na zakwasie.

Dzieki dtugiemu ostrzu o dtugosci 250 mm oraz innowacyjnemu systemowi naprzemiennych zebdéw, néz tnie nawet
najbardziej chrupigcg skérke bez szarpania i kruszenia. Wystarczy jedno sprawne pociggniecie, by uzyska¢ réwne kromki
chleba czy idealnie przekrojone butki.

Ostrze wykonano z niemieckiej stali 1.4116, znanej z wyjatkowej odpornosci na korozje i zdolnosci do dtugo utrzymywanej
ostrosci. Zgbkowana krawedz sprawia, ze néz $wietnie sprawdza sie w krojeniu produktéw z twardg skdrka i miekkim
wnetrzem - bez nadmiernego nacisku, ktéry mégtby je zgnies¢, rozdrobni¢ lub rozerwaé. Doskonale nadaje sie nie tylko do
Swiezego pieczywa i biszkoptéw, ale réwniez do krojenia wiekszych owocéw, takich jak arbuz czy ananas.

Rekojes¢ z eleganckiego drewna pakka nie tylko przycigga wzrok, ale réwniez zapewnia odpornos¢ na wilgo¢ i zmiany
temperatury, dzieki czemu néz jest trwaty i wygodny w uzytkowaniu.

Noze z serii Dellinger Essence wyrdzniaja sie nie tylko jakoscig wykonania, ale i eleganckim wygladem. Sa odpowiednie
zaréwno dla oséb prawo-, jak i leworecznych. To narzedzie, ktére z dumg trzyma sie w dtoni - niezaleznie od tego, czy jestes
profesjonalnym kucharzem, czy pasjonatem gotowania w domowej kuchni.

Ostrza nozy kuchennych Dellinger Essence wykonane sg z wysokiej jakosci niemieckiej stali nierdzewnej 1.4116, o twardosci
HRC 56-58. Zachwycajg nowoczesnym wzornictwem i starannym wykonaniem. Kazdy néz jest recznie szlifowany, co
gwarantuje jego wyjatkowgq ostros¢. Wszystkie egzemplarze przechodzg doktadng kontrole jakosci, dzieki czemu otrzymujesz
produkt niezawodny i estetyczny - prawdziwg ozdobe Twojej kuchni.

Rekojes¢ nozy wykonana jest z trwatego, wodoodpornego materiatu PAKKA WOOD - syntetycznego drewna o eleganckim,
brazowym wykonczeniu. Jest ona recznie polerowana, ergonomicznie wyprofilowana i zaprojektowana z mysla o wygodzie oraz
precyzyjnej kontroli. Dzieki temu noze swietnie lezg w dtoni, zapewniajac komfort pracy podczas krojenia, siekania czy
odkostniania. Uchwyt nie chtonie zapachéw, nie ulega korozji ani z czasem nie traci swoich wtasciwosci - w przeciwiestwie do
naturalnego drewna praktycznie nie wymaga konserwacji.

Dtugos¢ ostrza: 250 mm
Dtugos¢ catkowita: 385 mm
Grubos¢ ostrza: 2.5 mm
Waga: ok. 230 g

Stal 1.4116
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HRC 56-58

Nierdzewny

Zaostrzony: ostrze zgbkowane
Uchwyt: PAKKA

Skuwka: metalowa

My¢ recznie

Made in China
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